
Voorgerechten 

Hoofdgerechten 

Buikspek

Argentijnse ribeye

Duo van coquilles 

Crème van burrata 

Kabeljauwfilet

Ravioli van eekhoorntjesbrood 
| boschampignons – pecorino 

Octopuspoot

24

21

17

24.5

22

34

36

30

| carpaccio & gebakken – gember – soja – bosui – wasabicrumble

| assortiment van wilde tomaten – basilicumcrème 

| anijs – pompoen – eryngii – crumble van spek 

| gember-chilim arinade – hummus – groene salsa 

| assortiment warme groenten – beenmerg – saus naar keuze

| romanesco – zalmeitjes– babyvenkel – smeuïge puree – buerre blanc – kruidenolie

| zwezerik – garnalen – mousselinesaus

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

Suggesties

Dessert 

Panna cotta 12.5
| framboos – citroen – coulis van rood fruit

Vol-au-vent royale

(300 gr) 



Menu

Hapjes

(6 stuks) 

(15 stuks) 

Oesters 

Kaasblokjes van licht belegen kaas

Warme hapjes 

Secreto

Kaasblokjes van licht belegen kaas

Fuet Can Duran 11

15 

9

20 

14.5

20

| 3 sausjes

| focaccia 

| kruidenolie – gegrild brood

| graanmosterd – focaccia

| granité van champagne – pikante olie 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

| fuet Can Duran – focaccia – graanmosterd

Snacks (tot 16 uur)

Croque Monsieur

Croque Madame

13

15

| fris slaatje – mayonaise – ketchup 

| spiegelei – fris slaatje – mayonaise – ketchup 

Croque Hawaï 15
| ananas – fris slaatje – mayonaise – ketchup 

Croque Bolognaise 16
| bolognaisesaus – fris slaatje – mayonaise – ketchup 

Tapasplank 24 
| chorizo – calamares – empanadas – focaccia – aioli – ansjovis – feta – olijven

Jamon Ibérico 16
| focaccia – olijfolie



| kaas 

| slaatje – frietjes 

| slaatje – frietjes 

| slaatje – frietjes 

| slaatje – citroen – aioli 

| puree – warme groenten  

| slaatje – citroen – tartaarsaus 

| slaatje – citroen – tartaarsaus 

| met looksaus, vadouvansaus of diabolique 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

Kids Menu 

Voorgerechten

Scampi

Gepaneerde vis

Curryworst 

Dagsoep 

Garnaalkroketten 

Kinder spaghetti 

Chicken nuggets 

Kinder vol–au–vent 

18 

19 

17 

7.5 

8

8

10

10

10

Duo kaas- en garnaalkroketten 

Kaaskroketten 15.5

(6 stuks) 

| warme groenten – appelmoes

Kipfilet 13



Pasta

Salades

Vegetarisch 

Oosterse gamba’s

Geitenkaas 

Veganburger 

Indische curry 

Pasta carbonara

Spaghetti bolognaise 

Vegetarische vol-au-vent 

17 

23.5

23 

22.5

21

24.5 

25
| mango – avocado – chili – limoen – komkommer 

| soja – slaatje – frietjes 

| ajuin – ketchup – tomaat – frietjes

| varken/rund – kaas 

| appel – honing – dadel balsamico – vijgentapenade

| rijst – naanbrood – chutney

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

| pancetta – buffelmozzarella

Hoofdgerechten

Ceasar 22
| Mechelse koekoek – crouton – slaharten – crumble van spek



Vis 

Vlees

Zalmfilet 

 
Scampi 

Vol–au–vent 

Steak van Iers rund 

Ossenhaas van Iers rund 

Hamburger “Ouwen Dok” 

Handgesneden steak tartaar 

33

25

27 

25 

28 

26 

24.5 

| slaatje – frietjes 

| slaatje – frietjes

| bladerdeeg – mousselinesaus – slaatje

| espuma hollandaise – bimi – boterpuree

| looksaus, vadouvansaus of diabolique 

| ui – kappertjes – eigeel

| 100% rundsvlees – cheddar – tomaat - smokey bbq-saus 

| Mayonaise – ketchup – tartaarsaus 

| Supplement rijst – frietjes – puree – kroketten

| Supplement pepersaus – champignonroomsaus – bearnaisesaus – jus 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

1

3

2.5

*Gelieve ons te informeren mocht u een allergie hebben.

(220 gr)

(200 gr)

(220 gr)

Mechelse koekoek 24
| crème van pompoen – witloof – Carolussaus – kroketten

Sliptongen 33
| botersaus – puree – yuzu

Indische curry 25
| kip – rijst – naanbrood – chutney

Varkenshaas 21.5
| jonge wortel  – spinazie – graanmosterdsaus

(220 gr)



Desserts 

Crème brûlée 

Dame blanche 

Chocolademousse 

Huisgemaakt Astridje 11.5 

10.5 

10.5 

10.5 

| vanille uit Madagaskar 

| krokante bodem van cacao 

| vanilleslagroom – meringue

| Belgische chocoladesaus – slagroom 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

Kaasbordje 14
| confituur – brioche

Palet van sorbet 9
| vers fruit

(4 stuks)


